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DIL PEYNIRLI KUNEFE

1 Paket Sitas Dil Peyniri

2 Yemek Kagi§i Sitas Tereyagi
200 Gr Gig Tel Kadayif

1 Su Bardagi Toz Seker

2Lt Su

s Adet Limon

1 Top Vanilyall Dondurma

Bir Tutam Toz Yesil Fistik

Ufak boy teflon tavanin igerisini Stitag Tereyagi ile yagdlayin, daha sonra igini cok ince tabaka seklinde ¢ig tel
kadayifla kaplayin. Kaplama esnasinda kadayifi elle glizelce bastirin. Siitag Dil Peyniri'ni ¢ok ince pargaciklar
seklinde kestikten sonra kadayifin Gizerine orantili bir bigimde serpistirin ve tzerini tekrar ayni kalinlikta ¢ig tel
kadayifi ile kaplayin. En Uste ufak pargaciklar halinde tereyadi koyun. Su, toz seker ve limon suyunu bir tencere
icerisine koyarak, koyu surup kivamina gelinceye dek kaynatin. Tavada hazirlamig oldugumuz kinefeyi ¢ok
kisik ateste pisirmeye baglayin. Kadayiflar altin sarisi rengini alip dil peyniri erimeye baslayinca ters diz edip
diger tarafini da ayni sekilde pisirin. Daha sonra kaynamakta olan serbeti sicak halde kadayifin zerine dékerek
¢cekmesi bekleyin. Arzuya gore Uizerine toz fistik serpistirerek bir top dondurma veya kaymak ile servis edin.
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