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DIL PEYNIRLI KUNEFE

1/2 kg tel kadayif

1 paket tereyagi

150 gr ¢gam fistigi

1 paket (200 gr) dil peyniri
Surup igin:

3 bardak seker

3 bardak su

Bir firin tepsisi hafifge yaglanir, kadayifin yarisi firin tepsisine yayilir. Uzerine hafifce eritilmis tereyaginin yarisi
gezdirilir. Arasina dil peynirleri ddsenir. Gekilmis fistik tepsinin her tarafina gelecek sekilde serpistirilir. Kadayifin
diger yarisi Uzerine ilave edilir. 180 derecede 45 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra surubu soguk olarak
doékalar. (Tath sicak, surup soguk olmalidir) llik olarak yenmelidir.
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