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DIL PEYNIRLI KUNEFE

https://www.posta.com.tr

300 gr. tel kadayif

3 corba kagsig! tereyagi - eritiimis

3 corba kasigi tereyagi - dogranmis
200 gr. dil peyniri

Yarim su bardagi fistik ici

1,5 su bardagi antepfistigi

Serbet igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Serbet icin, su ve sekeri karistirip kaynatin. Sogumasi igin bekletin.

Kunefe hazirlanisi Genis ¢apli teflon tavanizi yaglayin. Ayri bir kasede tereyagdini eritip kadayiflarla iyice
harmanlayin. Kopardiginiz kadayiflari tel tel ayirip, elinizle bastirarak tavanin dibine déseyin.

Dil peynirini ayirarak kadayifin Gzerine koyup, fistigi serpin. Tereyagini kligtik pargalar halinde peynirlerin
Uzerine koyun.

En Uste ayni sekilde, elinizle iyice bastirarak kadayifi yerlestirin. Kisik ateste 2 tarafini gevirerek kizartin. Pigsen
kiinefelerinizin tzerine, Ik serbet dokiin. Serbeti gekince, Antep fistigi serperek servis yapin.
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