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DIL PEYNIRLI KALAMAR DOLMASI

2 adet kalamar

1 su barda@i kip seklinde kesilmis dil peyniri
2 adet carliston biber

2 adet domates

2 cay kasigi kekik

Tuz

Kalamarlarin bas kisimlarini temizledikten sonra bol suyla yikayin. Suda haglayin. Kip seklinde kesilmis dil
peynirini, 2 adet biberi, 2 adet domatesi, 2 ¢ay kasidi kekigi ve tuzu karistirin. Kalamarlarin igine doldurun. Agiz
kisimlarinin agilmamasi igin kiirdan batirin. Orta 1sili bir 1zgarada arada bir ¢evirerek, 10 dakika pisirin. Sicak
olarak servis yapin.
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