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DIL PEYNIRLI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

2 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

150 gram margarin

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
250 gram az tuzlu dil peyniri

Hazirladigimiz tavaya margarin ve sivi yagi ekliyoruz. Uzerine irmigimizi ilave edip irmigimiz esmer seker
rengine dénene kadar kisik ateste surekli karigtirarak kavuruyoruz. Yeteri kadar kavurduktan sonra tizerine toz
sekeri ve vanilyayi ilave edip karistiriyoruz. Bu sekilde de bir middet kavrulduktan sonra dil peynirini katiyoruz
ve peynirler hafif eridikten sonra tzerine son olarak sttimuzi ekliyoruz. Kisik ateste irmik sitl biraz gcekene
kadar pisirmeye devam ediyoruz. Son olarak tenceremizin kapagini kapatarak altini da kapatiyoruz ve
dinlenmeye birakiyoruz. Sitd iyice geken helvamizi ilik olarak Uzerini arzuya goére hindistancevizi ile siisleyerek
servis yapabiliriz.
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