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DIL PEYNIRLI ERISTE

200 gr. dil peyniri

1/2 kg. eriste

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kahve fincani dolmalik fistik
1 kahve fincani kuslizimu

1 cay kasigi kuru nane

Tuz

Karabiber

Eristeyi, tuzlu bol suda haglayip stzin. Tereyagini eritip fistigi ok az pembelesene kadar kavurun. Ardindan
UzUmu ekleyip U¢ dakika daha kavurun. Eristeyi ilave edip harmanlayin. Baharatlari ekleyin. Bir firin kabina
bosaltip Gzerine dilimlenmig dil peynirini dizin. 180 derece firinda peynir eriyene kadar pisirin.
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