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DIL PACA

Umit Usta

1 adet sigir dili

1 adet kuru sogan

1 bas sarimsak

1/2 paket margarin
Terbiyesi igin:

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta sarisi
1 adet limonun suyu
Uzeri icin:

Sirke

Sarimsak

Kirmizi pulbiberli yag

Dili yikayip iyice temizledikten sonra 4'e bélinmas 1 adet kuru sogan, 1 bas sarimsak ve yeterince su ile
haglayalim.

Uzerinde olusan kdpUkleri alip iyice pisirdikten sonra suyunu stizip eti ayiralim.

Dilin Gzerindeki zan ve boyun kismina yakin olan kemik ve bezelerini ayiklayip bezelye blyikluginde
dograyalim.

Bu esnada bagka bir tencere de unu margarin yaginda kokusu ¢ikincaya kadar kavurup dilin haglama suyundan
kepce kepce ilave edelim.

Dili de ilave edip bir tasim daha kaynatalim.

Terbiyesi i¢in; unu. yumurta sansini ve limon suyunu bir kasede ¢irpalim.

Tencereden aldigimiz bir kepge et suyu ile terbiyeyi ilistirip tekrar tencereye ilave ederek bir tasim daha
kaynatalim.

Ocaktan indirip ister sade olarak, istersek de (zerine sirke, sarimsak ve pulkirmizibiberili yag gezdirerek sicak
olarak servis yapalim.
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