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DiL CORBASI

500 gram dana dili

1 adet kuru sogan

3-4 dis sarimsak

1 tatl kasidi tane karabiber
2 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagigi un

2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Yarim limon

Sosu igin:

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay kasigi kirmizi biber
2-3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sirke

Dana dilini temizledikten sonra didUkld tencereye alin.

Kuru sogani dérde sarimsaklari ikiye bélUp dile ekleyin.

1 tath kagigi tane karabiberi de ilave edin.

Uzerine 1 litre kadar su ekleyip glzelce haslayin.

Haslanan dilin suyunu stiziin ve yeniden tencereye alin.

Dili kicUk kugbag! dograyin.

2 yemek kagig! tereyagini tavada kizdirip dogradiginiz dil parcalarini yagda kavurun.
Kavurdugunuz dili tenceredeki haglama suyuna ekleyip kaynayana kadar pisirin.
Gorba kaynarken, un, yumurta sarisi ve yogurt ile terbiyesini hazirlayin.

Gorbanin suyundan ekleyip ilistirdiginiz terbiyeyi tencereye aktarip hizla karigtirin.
Bir tagim daha kaynattiginiz gorbayi ocaktan alin.

Tereyagini tavada kizdirip kirmizi biberi yagda c¢evirin ve ¢corbanin Gzerine dokin.
Déviulmus sarimsak ve sirkeyle servis edin.
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