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DIL CORBASI (iZMiR)

1 adet dana dili

2 yemek kasigi un

yarim limon suyu

2 yemek kasigi sana klasik
1 tath kasigi kirmizi toz biber
2 dis sarimsak

2 yemek kasigi sirke
Yeterince sicak su

1 tath kasidi tuz

Dili yikayip diidiiklii tencereye koyun. Uzerini iki parmak gegecek kadar sicak su ekleyip kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayinca tzerine biriken kefi alip atin.

Dudikllyl kapatin. DOdUgina indirdikten sonra 1 saat pisirin.

Kapagini actiktan sonra dili ¢ikarip dilin Gzerindeki beyaz tabakayi soyup atin.

Dili hafif iliyinca kiguk kiglk dograyin.

Suyunu szip tekrar tencereye alin. Etleri icine ekleyin.

Diger tarafta unu, limon suyunu ve ve ¢ok az suyu ¢irpip ¢orbaya ekleyin. Tuzunu atin ve kaynayana kadar
karigtirin.

Yerken igine sirke ve ezilmis sarimsak katin. Uzerine kizarmig margarin ve kirmizibiber gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:89146 « adi:Dil Corbasi (izmir) * génderen:alarm « indirme tarihi:10.05.2024 - 13:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dil-corbasi-izmir-vt65350
http://www.tcpdf.org

