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DIL GORBASI (DUDUKLU)

1 adet dana dili

2ltsu

3 yemek kagig margarin
4 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 adet limon suyu

Dana dilini iyice yikayip didUkli tencereye alalim. Suyunu ilave edip 45 dakika pisirelim. Pistikten sonra suyun
icinden alip Uzerindeki zar soyalim. Kiguk kuguk dilimleyip ¢corba yapacagimiz tencereye alalim. Haglama
suyunu Uzerine ekleyip ocagi yakalim o kaynarken yogurdumuza unu ve 3 kasik yagimizi ilave edip karigtiralim.
Gorbamizin suyundan bir kepge kadarini yogurda ekleyip karistiraim ve karistira karistira kaynayan ¢corbamiza
ilave edelim. 1-2 dakika kadar daha kaynattiktan sonra ocaktan alalim. Sarmisak larimizi soyup ezelim.
Sarmisak ve limonla servis yapalim.
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