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DİJON HARDALLI KEÇİ PEYNİRİ SALATASI

4 çorba kaşığı eritilmiş sana
4 dilim domates
4�er dilim ince kesilmiş kabak ve patlıcan
4 çorba kaşığı zeytinyağı
istenilen kadar Tuz, kekik
4 dilim keçi peyniri
2 tatlı kaşığı dijon hardalı
1 demet maydonoz

Domates, kabak ve patlıcan dilimlerinin üzerine, eritilmiş margarin, tuz ve kekik karışımından gezdirip, fırın ya
da ızgarada pişirin. Sebzeler soğuyunca yuvarlak bir kabın içine, kat kat aralarına yeşillik koyarak yerleştirin.
Servis tabağına kabı ters çevirip çıkarın. Üzerine kızartılmış keçi peynirini yerleştirin. Sosu için hardal ve
zeytinyağını karıştırın. Salatanın üzerine gezdirip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:112112 • adı:Dijon Hardallı Keçi Peyniri Salatası • gönderen:Göksen • indirme tarihi:01.05.2024 - 12:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dijon-hardalli-keci-peyniri-salatasi-vt81890
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/dijon-hardalli-keci-peyniri-salatasi-112112.jpg
http://www.tcpdf.org

