B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DIDOLU IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik
2 adet Dido gofret

1 litre st

1 cay bardad seker

Soguk sit, irmik ve seker tencereye konur, orta atese oturtulur. Devamli karistirarak gdz gdz olana kadar
pisirilir. Atesten almadan hemen énce iri kirllmis didolar atilir. Ates hemen kapatilir, séyle bir ¢evrilir. Kaselere
birakilir. Buzdolabina konur, 2 saat sonra ikram edilir.
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