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DIDIK TAVUKLU MANTAR CORBASI

Yarim kg kaltdr mantari

1 adet tavuk kalca

2 ¢orba kasiJi un

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Tavugun Gzerine 8 su bardag! su konur ve yumugayana kadar haglanir. (bu sekilde tavuk suyu da elde edilir)
Mantarlar haslanir, kaynamakta olan limonlu suya atilir, 3 dakika sonra alinir. Ince slas seklinde dilimlenir.
Taglanan tavuk da ince ince didiklenir. Tencereye un ve tereyag konur, orta ateste bir kag dakika kavrulur.
Uzerine tavuk suyunun timu ve tuz birakilir. Kaynaya baglayinca mantar ve didiklenmis tavuk birakilir. Yavasca
karistirarak bir tagim pisirilir.
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