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DIBILE KOMBESI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

Hamuru igin:

1 kilo un

1 tath kasidi toz maya
Susam

Yumurta sarisi

Aldigr kadar su

Igi igin:

Yarim kilo haghas
250 ml. siviyag

Hazirlanan hamur bezelere ayrilir. Bezeler yemek tabagi buyUkligiinde agilir. Kavrulup dévilmis hagshasa
siviyag ilave edilir 2-3 yemek kagigi ic malzemesinden koyup hamur tekrar toparlanir. Oklava yardimi ile yemek
tabagi biyUkltginde tekrar acilir. Uzerine yumurta surtlir, susam serpilir. Toprak tencerenin altina sayacak
konur. Tencerenin lzerine kiigiik sac koyulur. Sacin Uizerine ates yakilip torlasan atesin birazi sayacagin altina
alinir. Yapilan hamur toprak tencerede pigirilir.
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