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DHAL SHORBA
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1 su barda@i yesil mercimek
1 adet sogan

4 dis sarimsak

1-2 adet aci biber

1 adet rendelenmis domates
4 yemek kagig! sivi yag

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi garam masala
Garam masala igin:

2 tatl kagigi kignis tohumu
1’er tatl tane kimyon, tane karabiber ve kakule
1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi targin

1 adet defne yapragi

Oncelikle yesil mercimegi suda haslayip kenara alin. Sogan, sarimsak, biber ve domatesi derin bir tencereye
alip sivi yagda kavurun. Zencefil, kisnis, kirmizi biber ve zerdegal ilave edin. Garam masala igin tim malzemeyi
karistirip, tencereye ekleyin. Mercimegi suyu ile birlikte ilave edip, pisirin.
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