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DHAL SHORBA

1 neskafe fincani yesil mercimek

5 su bardagi su

1 adet kiyllmig taze sogan

4 difl kiyilmig sarmisak

2 adet kiyilmig aci sus biberi

1 adet rendelenmis domates

4 corba kasidI siviyag

1[2ler tath kasigi zencefil, toz kignis, toz kirmizibiber ve zerdegal
Garam masala igin:

4 cay kasigi kisnis tohumu

1[?ler cay kasigi tane kimyon, tane karabiber ve kakule
Bir buguk ¢ay kasigi toz zencefil

Bir tutam targin

1 adet defne yapragi

Servis igin:

Kignis yapragi ve yogurt

Mercimegi suda haglayip kenara alin. Sogdan, sarmisak, biber ve domatesi derin bir tencereye alip siviyagda
kavurun. Zencefil, kignis, kirmizibiber ve zerdegal ilave edin. Garam masala igin tim malzemeyi blenderden
gegirip tencereye ekleyin. Mercimegi suyu ile birlikte ilave edip, 10 dakika pisirin. Servis tabaklarina alip izerine
kiyilmig Kisnis yapragi serpistirin. Yogurt gezdirip servis yapin.
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