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DEVIL'S FOOD CAKE

Keki icin:

250 gr. bitter ¢ikolata
200 gr. tereyad

2 su bardagi esmer toz seker
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 yumurta

150 gr. cilek

Kremasi icin:

200 gr. tereyad

3 kutu beyaz krem peynir
1 kg. pudra sekeri

Finninizi dnceden 160 derecede isitin. Bitter ¢ikolatayr benmari ydntemiyle eritin. Tereyadi ile toz esmer sekeri
¢Irpip yumurtalari ilave edin.

Girpmaya devam ederken unu ve kabartma tozunu ekleyin. En son, erittiginiz bitter ¢ikolatayr dékin ve 26 cm.
¢apl iki yuvarlak kek kalibina esit miktarda bélip 25-30 dakika pisirin. Sogumaya birakin.

Kremasini hazirlamak igin tereyadi ve pudra sekerini seker iyice eriyene kadar ¢irpip krem peyniri ekleyin.
Kekler soguduktan sonra iki kekin arasini hazirladiginiz kremayla sivayip, ¢ilekleri istediginiz gibi kesip
yerlestirin.

Son olarak Uzerini de kremayla sivayip arzu ettiginiz sekilde sisleyin.
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