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DEVILLED EGGS

https://www.sabah.com.tr

8 adet yumurta

2 corba kasigi mayonez

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi aci toz kirmizibiber
1 cay kasigi tath toz kirmizibiber
3-4 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Yumurtalar Uzerlerini bir-iki parmak gegecek kadar su ile derin bir tencereye koyun. 8-9 dakika kati olacak
sekilde haglayin. Yumurtalar soguk suyun altinda soguyana kadar bekletin. Yumurtalarin kabuklarini dikkatli bir
sekilde soyun, uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Bir cay kasigi yardimi ile sarilarini bir kapta toplayin. Beyazlari
dlz bir tabaga dizin. Yumurta sarilarina mayonez, hardal, tuz, karabiber ve toz kirmizibiber ekleyip iyice
karistirin. Bir sikkma torbasi ile yumurta sarisi karisimini beyazlarin igine yerlestirin. Taze kekik yapraklari ve toz
kirmizibiber ile servis yapin
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