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DEVILED EGGS (IRLANDA)

6 adet yumurta

4 yemek kagigi mayonez

1 yemek kagigi hardal

6 adet kornison tursu

Yarim tatli kagigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tatli kagigi kirmizi toz biber
2 yemek kagsidi limon suyu

6 dal dereotu

5-6 yaprak maydanoz

Yumurtalar kati olacak sekilde 12 dakika kadar haglayin.
Soyup ikiye bélin ve sarilarini ¢ikarip bir kaseye alin.
Bir catal yardimiyla ezip pire haline getirin.

Robottan gegirdiginiz tursu, ince kiyilmis dereotu ve maydanoz ve diger malzemeleri yumurtalara ekleyin.

Tdm malzemeyi harmanlayip bir sikma torbasina doldurun.

Hazirladi§iniz harci yumurta beyazlarinin ortasindaki cukurlara sikma torbasiyla doldurun.

Uzerini toz biber ve kiyilmig dereotuyla serpip servis edin.

Not: Deviled eggs, daha ¢ok irlanda, ingiltere, ABD gibi (ilkelerde soguk baslangic ya da parti atistirmaligi

olarak sik sik tiketilen bir tir acili yumurta dolmasidir.

© lezzetler.com tarif no:154014 « adi:Deviled Eggs (irlanda) » génderen:Yemekhane « indirme tarihi:03.04.2025 - 00:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/deviled-eggs-irlanda-vt110814
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/deviled-eggs-irlanda-154014.jpg
http://www.tcpdf.org

