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DEVELI CIVIKLISI (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

4 su bardagi un

10 gr yas maya

2 su bardagi ik su

400 gr ¢ok ufak dogranmig kusbasi
1/4 demet maydanoz

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Mayay! Ilik suda erittikten sonra un ve tuz ekleyerek yumusak bir hamur yogurun ve 1 saat mayalandirin.
Tum sebzeleri ince ince kiyip genis bir kaba alin.

Eti, baharatlar ve salgayi ilave ederek tUm malzemeyi iyice karigtirin.

Hamuru 4 esit parcaya bolin ve oklava ile incelterek uzun pide sekli verin.

Actiginiz hamura i¢ harci yayin ve kenarlarini gok genis olmayacak sekilde katlayin.

Yaglanan tepsiye yerlestirdiginiz pideleri 230 derece firinda 15 dakika pisirip servis edin.
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