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CIVIKLI (DEVELI KAYSERI)

Hamuru igin:

1 kilogram un

Maya

Tuz

Su

Harg icin:

500 gram kugbasi et

4 adet sogan

4 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

5 adet domates

1 demet maydanoz

1 tath kasidi biber salcasi
1 tath kasigi domates salcasi
Tuz

Karabiber

Oncelikle hamur igin gerekli olan malzemeleri derin bir kaseye koyup yumusak bir hamur elde edene kadar
yogurup dinlenmeye birakin.

Etleri cok kiicUk pargalar halinde dograyin.

Biber, sogan ve domatesleri de ufak ufak dograyip etlerin igine ekleyin.

Sivi yag, salga ve baharatlari ilave edip gliizelce harmanlayin.

Hamurdan bir beze alip merdane yardimiyla agin.

Hazirladiginiz harci ekleyip pide sekli verin.

Onceden isittilmisg firnda pisirin.

Pisen pidelerinizi maydanoz, sogan, ve limon egliginde servis edin.
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