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DEVELI CIVIKLISI (KAYSERI)

https://www.kulturportali.gov.ir

Civikli yapilacak et bir glin evvelden alina terbiye edile. Koyunun bel ve kaburga etlerinin sinirleri alindiktan
sonra ¢ift bicak ile elde dogranila , bir glinlik beklemeye birakila. Bir giin sonra hazir et icine ince kiyllmig sodan
katlla. Sayet arzi edilirse domates ve biberde ince ince dogranip civikli eti ile karistirilip harman edile.15-20
dakika bekletile ve hamur izerine serilmeye hazir edile. Civikl hamuru: Bugday unundan hazirlanan mayali
hamur yaklasik 200 gram olarak kesilip pasalarda 15-20 dakika bekletile. Ustalik mahareti ile ince bir sekilde
acilan hamur, Gzerine bekletilen civikl serile, firna atila. Civikli firini: 2x2 m. ebadinda, 1 m. yiksekliginde Gzeri
¢amur ile 6rllen kasnak igine 100 batman ¢ekilmis kaya tuzu ufalanmig cam pargalari ince Kizilirmak kumu (is
muhafazasi i¢in) konula. Tuz Gzerine Erciyes dadindaki kartin tepesinde bulunan atese dayanikli ot taglarindan
30x50x20 ebadinda tiraglanmis taglar konula. Firinin yan duvarlar ve kubbesi ates tuglasi ile 6rile, kubbe
Uzerine yine 1si muhafazasi igin 50 batman ¢ekilmis kaya tuzu ufalanmig cam pargalari ince Kizilirmak kumu
konularak Uzeri kapatila. Firinda yakacak olarak isi olmayan odun cinsinden mege ve kizilgam yakila. Firin atesi
civikl pisirilecegi zaman fazla harl olmaya. Civiklinin pismesi: 5 dakikada pisen civikli firin ¢ikisinda 6nceden
ince dogranmig maydanozlar atilarak tabaklara servis yaplila.
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