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%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DEVE TABANI BAKLAVA

1 cay bardagi zeytinyag

2 ¢ay bardagi su

2-3 damla limon

Yeteri kadar un (Yumusak bir hamur igin)
Acmak igin:

1 paket nisasta

1 cay bardagi un

Iciigin:

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
Uzeri icin:

250 gr tereyagdi (Kizdirilmis)
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagindan biraz fazla su

Zeytinyagi, su ve limon suyunu karistirip i¢ine unu azar azar ekleyin. Elle ¢irpin. Civik bir halde iken un katarak
fazla sert olmayan bir hamur tutun. 20 dakika Gzerine bez 6rtup hamuru dinlendirin. Hamurdan 12 adet cevizden
biraz biiylik bezeler koparin. Uzerine nisastali un karisimi serpin. Oklava ile ¢arsi yufkasindan biraz daha buyiik
olarak, nisastali un yardimi ile agin. Her bir yufkayi karsilikli kenarlarindan ortaya dogru dért bir kenarindan
toplayin.(btzerek). Ortadaki btztlmus kisma ceviz koyup, ug kismindan ortaya dogru kapatin. Firin tepsisine
yavasca ¢evirin. Uzerine kizdirilmis tereyagini ddkerek firina verin. Pembelesince firindan alin. Kizginligi gittikten
sonra ilindirilmis serbeti Uzerine ddklp servise sunun.
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