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DEV PANCAKE

1 adet yumurta

1/2 cay bardag toz seker

1 cay bardagi sit

1.5 ¢ay bardagi un

1 yemek kagigi sivi yag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi vanilin

1/4 gay kagigi tuz

Pisirmek Igin:

1 yemek kagigi sivi yag

Uzeri Igin:

1 yemek kasigi bal

1 cay bardadi pudra sekeri (miktari istege gore)
1 kase taze meyve (istediginiz meyve, istediginiz miktarda)

Derin bir kasede yumurta ve sekeri ¢irparak kdpurtin.

Karigima énce st ve sivi yagi ekleyip karistirin. Ardindan un, kabartma tozu, vanilini ve tuzu ekleyip nazikce
spatulayla karistirin.

Airfyer’ kek modunda ¢alistirin ve 5 dakika isinmaya birakin.

Sivi yagi airfryer’in mini tepsisine siirin ve pancake harcini igine doldurun.

Isinan hazneye tepsiyi koyun ve kapatin.

Sireyi manuel olarak 12 dakikaya ayarlayin ve pancake’in Uizeri kizarana kadar pisirmeye devam edin.

Pisen pancake’i tavadan tabaga alin, tizerine biraz pudra sekeri serpin, yaninda bal ve taze meyve parc¢alariyla
servis edin.
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