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DEV KURABIYE PIZZASI

Bugday Unu (1659)

Pakmaya Kakao (309)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Yumurta

Tereyadi (1109)

Esmer Seker (veya Toz seker) (2009)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Damla Gikolata (200g Bitter ve Sutli Karigik)
Susleme igin (Istege gore) :

Renkli Sekerleme Cikolatalar (M&M)

Krokan

Jelibon

Kuguklerin Sevdigi Her Turli Gofret ve Gikolata
Kek icin:

2 Su Bardagi Un (200g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 Cay Kasigi Su veya St

4 Yumurta

12-14 Yemek Kasig Tereyag (1509)

1 Gorba Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin (6 g)
3 Cay Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1809)
Bir Tutam Tuz

Kremasi icin:

5 Yemek Kagidi Tereyadi (80g)(Soguk ve kip kip kesilmis)
1,5 Cay Bardagi Mascarpone Peyniri (1509)
1,5 Cay Bardagi Krem Peynir (1509)

1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1209)
Sisleme igin:

1 Paket Balik Kraker

Firninizi 6Gnceden 190 ° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Tereyadi ve sekeri karigtirma kabina alip spatula veya mikser ile karigtirin. Gok fazla ¢irpip krem kivamina
gelmesine izin vermeyin.

Yumurta ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi ekleyin. Spatula veya tahta kasik ile karigtirmaya devam edin.
Unu, tuzu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Kakao[?lyu ekleyerek karistirmaya devam edin.
Oldukga sert bir hamur elde edeceksiniz. Artik yogurmaya ellerinizle devam edebilirsiniz. Bu kurabiye
hamurunun en glzel tarafi cok fazla yogurulmasina gerek yoktur.

En son damla cikolatalari da ekleyip ellerinizle yogurarak veya spatulayla karistirmaya devam edin.
Cikolatalarin esit karistigindan emin oldugunuzda, karistirma kabinin Gzerini strech filmle ile kapatin ve 30
dakika buzdolabina kaldirin.

Buzdolabindan aldi§iniz kurabiye hamuruyla 1 veya 2 adet dev kurabiye yapabilirsiniz.

Gok yassilastirmadan, pisirme kadidi serili tepsiye aktarin.

10-12 dakika énceden 190°C isitilmig firinda pisirin.

Finndan alip, hentiz yumusakken dilediginiz sekerlemeler ve atistirmaliklarla susleyip, tel firin 1izgara Gzerinde
sogumaya birakin.

Sogudugunda kurabiye sertlesmis ve diger malzemeler Gzerine iglemis olacaktir.
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