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DEV KOFTELI SPAGETTI

https://migros.com.tr

1 paket spagetti

450 gr. koftelik kiyma

1 kaslik barbeku sos

1 adet yumurta

2 avug ekmek kirintisi

6 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

2 corba kasigi zeytinyagi
Yarim ¢orba kasigi pul biber
1 adet orta boy kuru sodan

1 adet et bulyon

1 adet dogranmis domates
Yarim demet maydanoz

10 yaprak taze feslegen
Servis igin toz parmesan peyniri

1. Firini 225 dereceye Isitin.

2. Spagettiyi genis bir tencerede bol su ve tuzla kaynatin.

3. Kofte malzemelerini bir kapta karigtirin.

4. Karigimdan blyikce pargalar kopararak top haline getirin.

5. Pisirme kagidi serdiginiz tepsiye koéftelerinizi dizin ve pembeliklerini kaybedene kadar 10-12 dakika firinda
pisirin.

6. Orta boy, derin bir sos kabina sirasiyla M marka zeytinyad, pul biber, dogranmis sarimsak ve sogani koyarak
birkac dakika soteleyin.

7. Domates, bulyon, feslegen ve maydanozu ekleyerek 10-15 dakika sos kivamina gelene kadar pigirin.

8. Kofteleri sosta biraz gevirin.

9. Sicak makarnayi tabaga alin.

10. Uzerine biraz sos ve onun lzerine kofteleri koyun.

11. Parmesan ile servis edin.
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