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DEV ACMA

3,5 su bardagi un

4 corba kasig seker
10 gram yas maya

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi mahlep
1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardagi ilik su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 yumurta

Oncelikle sekeri, mayayi, tuzu ve ilik sitl bir kabin iginde bekletin. Kabarinca tizerine sivi yag, tereyagi, su, 1
yumurta ve aldidi kadar un ekleyip ¢ok yumusak bir hamur yapin. Uzerini kapatip 35 dakika mayalandirin. Elinizi
yaglayip hamurdan parcalar kopartin, avug i¢i blyukliginde yuvarlak sekil verin. Ortasini delip tepsiye dizin.
Tepside de 15 dakika kadar kabarmasi icin bekletin. Yumurta sarisi strip 190 derecedeki firinda 35 dakika
kadar pismeye birakin. Sicak olarak servis yapin
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