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TESTI KEBABI (YOZGAT)

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 kg kusbas! yagsiz kuzu eti

300 g arpacik sogani

2 adet havucg

1 bas sarimsak

2 adet domates

2 adet patates

1 tath kasidi karabiber Testi kebabi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Tdm sebzeler ayiklanir yikanir ve arpacik sogan buyUkligunde dodranip hepsi karistirilir.
Gig olarak toprak testinin igine doldurulup testinin agzi hamurla kapatilir.
Orta isili firinda 45 -50 dakika pigirilir.

Not: Tiim gereclerin pigsmislikleri esit olmalidir. Sebzeler ezilmeden diizgiin gériinimde olmalidir. icine konulan
gereclerin boyutlar birbirine yakin olmalidir. Servisi bulgur pilavi ile yapilir.
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