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TESTI KEBABI (YOZGAT)

https://www.kulturportali.gov.tr

1 adet Testi

3 kg. Kugbasi et

1 kg. Domates
300 gr. Sarimsak
200 gr. Sivri biber
200 gr. Tereyad!
Karabiber,tuz

Dogranmis domates,sivri biber ve sarimsak kusbagi ete katilarak ezmeden iyice karigtirilir. Yeterince tuz ilave
edilir.

Testi ici iyice yikandiktan sonra karigtirilan malzeme testinin igerisine doldurulur. En Uste tereyadi konulur.
Testinin agzi amur ile kapatilir ve ortasi hafif agilir. Genellikle agik havada odun veya mese kdmdrl yakilimig bir
ateste pigirilir. Iki saate yakin bir zamanda pisen yemegi ilk defa yapanlara mese kdmurUyle yapmalari tavsiye
edilir. Yemek pistikten sonra testi kirilarak yemek testinin icinden servis yapilir.
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