%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DESTI KEBABI (YOZGAT)

1 kg kuzu kugbasi

2 bas kuru sogan

3 adet sivri biber

3 adet domates

3 corba kagig! sivi yag
Tuz

Karabiber

Sogan biber ince kiyilir, domates soyulur dogranir. Kalan malzeme birlestirilir iyice karigtiriir. Uygun biyuklikte
bir testiye doldurulur. Testinin agzi unlu sudan olsan hamurla kapatilir. Mimkinse tas firinda uzun stre pigirilir.
Eger tas firin olanagi yoksa evdeki firin 180 dereceye ayarlanir, testi konur. 2,5 saat kadar pigirilir. Servis
yapilacagdi zaman ya testinin agzindan kebap bosaltilir ya da testinin agzi kirihr.

ML® Yozgat Béredi (gorsel
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