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TESTI KEBABI (YOZGAT)

https://www.aksam.com.tr

Testi kebabi icin ilk dnce kuru sogan, domates ve biber dogranarak sarimsakla bir kaba konuluyor. Kuzu etiyle
birlesen sebzelere baharatlari da konduktan sonra harmanlaniyor ve malzemeler testilere yerlegtiriliyor.
Tereyag! ve defne yapragi ilave edildikten sonra testinin agzi kapatilarak kebap pisiriimeye hazir hale getiriliyor.
Mese kdmdiriyle yakilan ateste 2,5 saat kalan testi kirldiktan sonra kebap servis ediliyor.
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