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DESENLI ISVICRE RULOSU

1 su bardagi un

1 yemek kasigi kakao

25 gr rendelenmis sitll gikolata
25 gr rendelenmis beyaz cikolata
3 adet yumurta

yarim su bardag toz seker

6 yemek kasigi margarin

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

3 yemek kasig! iri cekilmis badem
25 gr margarin

Firini 200 dereceye ayarlayin. 30 x 20 cm[?]lik dikdortgen firn kabina yaglh kagit serin. Unun yarisi ile kakaoyu
derin bir kapta karistirin. Rendelenmis sitll ¢ikolatayi ilave edin. Kalan unu bagka bir kapta sanayagi
rendelenmis beyaz cikolata ile karistirin. Yumurtalarla sekeri isiya dayanikli bir kaba alip ¢irpin. Kabi igi kaynar
su dolu kabin tzerine yerlestirip karisim yogunlasana kadar ¢irpmaya devam edin. Kabi ocaktan alip karigimin
yarisini bagka bir kaba aktarin. Beyaz ¢ikolata karigimini bir kaba, sutli ¢ikolata karigimini ise diger kaba ilave
edin. Her iki kaba da Birer yemek kasigdi su ilave edip karisimlarin yumusamalarini saglayin. Her iki karigimi firin
kabina aralikli olarak dékin. Tahta gubukla karistirip hareli bir hamur elde edin. Yaklasik 15 dakika pisirin.
lininca kaliptan ¢ikarin. Kenarlarini keserek diizgtin bir hale getirin. Nemli bir bezle sarip sogumaya birakin.
sanayag@ini pudra seker, kakao ve vanilya ile iyice ¢irpin. Bademi ilave edip karigtirin. Kekin Uzerine sardiginiz
bezi alin. Tim ylizeyine kremayi yayin. Uzun taraftan baglayip rulo seklinde sarin. Rendelenmis ¢ikolata ile
sUsleyip servis yapin.
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