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DESENLI BISKUVI

6 kisilik Gerekli malzeme:

2,5 su bardagi un

Yaklasik 1 su bardadi tereyad

1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 kahve fincani toz seker

Birkac adet cikolatali ve renkli sekerleme
2 ¢orba kasiJi ¢ikolata rendesi

1 tutam tuz

Birkag adet dondurma gubugu

Firnni 200 dereceye ayarlayin. 2 su bardagi un, yumurta, toz seker, kiip dogranmig tereyagi, tuz ve vanilyayi
derince 1 kasede karistirin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Elde ettiginiz hamuru bir sdre
dinlendirin.

Hamur tahtasina un serpip hamuru 1 cm kalinliginda agin. Uygun hamur sekillendirici aletlerle degisik motifler
kesin. Hazirladiginiz bu biskivilerin u¢ kismina gubugu sokup elinizle yapismasini saglayin. Gikolatali ve renkli
yuvarlak sekerlemeleri hamurun Uzerine hafifce bastirarak yerlegtirin.

Bisklvileri yagh kagitla ddsenmis bir firin tepsisine yanyana dizin. Firina vererek 7-8 dakika pisirin.
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