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DERYA KEK

3 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2 cay bardagi st

150 gram eritilmis tereyagi

1 paket kabartma tozu

2,5-3 su bardagi un

1 cay bardagi kuru yaban mersini

Argelik In Love mikser ile yumurtalari pudra sekeri ile iyice karigana kadar girpin. Uzerine siit ve tereyagini
ekleyin ve duslk ayarda ¢irmaya devam edin. Karisima unu ve kabartma tozunu ekledikten sonra orta hizda
tm malzemeler karigana kadar ¢irpin.

Yaban mersinlerini bir spatula ya da kasik yardimiyla hamura karigtirdiktan sonra, tereyagi ile yaglayip
unladiginiz kek kalibina dékun.

Onceden isiltimig 170°C[2llik firnin orta rafinda (izeri kabarana kadar yaklagik 25-30 dakika pisirin.

Pisen keki oda S|cakl|g|na gelene kadar bekletin ve ters gevirin. Uzerini pudra sekeri ve kuru yaban mersinleri
ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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