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DERSIM BOREGI (TUNCELI)

Hamuru igin:

7 su bardagi un

1 su bardagi stizme yogurt

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kagigi seker

I¢ harciigin:

150 gr tereyagi

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

5 tepeleme yemek kagigi un

1 su bardag iri dévilmis ceviz
2 su bardagi ¢ekilmis kuru dut

Tereyagini tavaya alin ve eriyince unu ekleyip karistirarak kavurun.

En son cevizleri ve dutu da ekledikten sonra ocagin altini kapatip hamuru hazirlamaya baglayin.
Hamuru igin; malzemelerin hepsini karistirip iyice yogurun.

Sonra hamuru iki par¢aya bélin ve bir pargasini yuvarlak bir borcam ebatlarinda agin.

Uzerine un serpin ve bir tarafi diger tarafin Gzerine yarim daire geklinde kapatin.

Uzerine tekrar un serpin ve bir kat daha ayni igslemi yaparak dairenin 1/4’U seklini almasini saglayin.
Bu sekli 6nceden yagladiginiz tepsiye yerlestirip agin.

Hamurun Uzerine kavrulmusg unu ekleyerek yayin.

Diger hamuru da ayni islemlerden gecirdikten sonra acarak unlu karigimin tizerine yayarak serin.
Kémbenin Uzerine yumurta sarisi surtip 180 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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