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DERMASAN PILAKISI

Malzemeler

1/2 kg dermeson fasulyesi
2 bas orta boy kuru sogan
2 adet havucg

1 dis sarimsak

2 dal kereviz yapragi

1/4 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi sizma zeytinyagi
igme suyu

Aksamdan islattiginiz yarim kilo dermeson fasulyesini yikadiktan sonra, yarim saat agir ateste kaynatin. Suyunu
slizduguniz fasulyeyi tencerede tutarken iki bag butln kuru sodani. halka halka dogradiginiz havucu, bir tath
kasiJ! tuzu, bir tath kasidi toz sekeri, bir dis sarimsagi, bir su bardadi sizma yagi, kiyilmig kereviz yapraklarini
ilave edip Uzerini iki parmak yukarida kalacak kadar suyla doldurup yarim saat pisirin. Servis edeceginiz zaman
maydanoz yapraklari ve tekrar sizma zeytinyadi ilave etmeyi unutmayin.
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