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DERIN DONDURUCUDA ASMA YAPRAGI SAKLAMA

Asma yapragini saklamak i¢in uygulayabileceginiz en kolay ydntem derin dondurucudur.

Yapraklar iyice yikanir ve suyu sizulir. Yaklasik 100 adet yaprak Ust Uste konulur.

Yapraklar kaynar suya alinir ve ters yiz edilir. Rengi degismeye bagladiginda ¢ikartilir.

Yapraklari suizllip sogutulduktan sonra bir pisirimlik olacak sekilde ayrilir ve buzdolabi pogetlerine doldurulur.
Posetlerin adzi baglandiktan sonra derin dondurucuya konulur.

Kullanilacagi zaman dondurucudan indirilir ve ¢ézinmesi beklenir. Daha sonra Uzerine sicak su dokulur, stzaldr
ve kullanilmaya baglanir.
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