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DEREOTU SOSLU SOMON

https://www.sek.com.tr

2 dilim somon baligi

1-2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz, karabiber

3 dal dereotu

1 sap taze sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kagigi kapari

2 yemek kasigi SEK Quark Sade
1 yemek kagigi mayonez

1 tath kasidi taneli hardal

Sosu igin dereotunu, taze sogani, sarimsagi ve kapariyi ince ince dograyin. SEK Quark Sade, mayonez ve
hardali ilave edip tim malzemeyi b ir araya getirin. Sosunuz hazirdir. Somonlari zeytinyag, tuz ve karabiber ile
ovun. Yagh kagidin Gizerine yerlestirin. Onceden isitiimis 200 °C[?lye ayarli firnda baligin kalinigina gére 10-12
dakika pisirin. Pisirdiginiz somonu servis tabagdina alin, sosla birlikte hemen servis edin.
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