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DEREOTU KECI PEYNIRLI MUFFIN

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi toz seker
100 ml krema

1 tath kasidi kuru maya

1 yumurta

140 grun

70 gr misir unu

30 grirmik

1-2 dal taze kiyilmig dereotu
60 gr kegi peyniri

Tuz

Tereyadi ve toz sekeri mikserle kabarip beyazlasana kadar ¢irpin. Igerisine krema, kuru maya ve yumurta ilave
ederek karistirin. Karigsimi 20 dakika dinlendirin. Un, misir unu, irmik ve tuz ekleyin. Son olarak kegi peyniri ve
kiyllmig dereotunu da ilave ederek kaliplara esit miktarlarda bdlin. 6nceden isitiimis 165 derece firinda 15-20
dakika kadar pigirin. llik servis yapin.
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