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DEREOTLU VE KABAKLI POGAGCA

125 Gr Sana Hamurisi

3 Adet kabak

1 Tatl Kagidi kirmizi pul biber

1 Su Bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 Paket kabartma tozu

2 Tath Kagigi tuz

0,5 Gay Bardag kiyilmis dereotu
1 Aldigi kadar un

1 Biraz Haghag tohumu

1 Su Bardag st

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet yumurta

Margarin, yumurta ve sitl yogurma kabina alip karigtirin. Kabartma tozu, tuz ve unu ekleyerek yogurun. tizerini
kapatip dinlendirin. Kabaklari rendeleyip suyunu stzdirin. Peynir, pul biber, dereotu ve tuzu ekleyip karigtirin.
Hamurdan cevizden blyuk pargalar koparin. cay tabagi blyukliginde agin. Yarisina kabakl hargtan paylastirip
ay seklinde kapatin. Uzerlerine yumurta sarisi sirlip haghas serpin. Yagl kagit serili firin tepsisine dizip,
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 29.04.2024
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