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DEREOTLU VE BIBERLI POGACA

https://www.elele.com.tr

Yarim su barda@ yogurt
1 su barda@i aycicek yagi
1 yumurta

1 yumurta aki

1 paket kabartma tozu
1 demet dereotu

2 salgalik kirmizibiber
3.5 su bardagi un

Tuz

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Yodurt, tuz, yumurta, yumurta aki ve aycicek yagini blyuk bir cam kaseye alip karistirin. Kirmizibiberlerin
cekirdeklerini temizleyip kiicUk kiUpler seklinde dograyin. Dereotunu kiyin ve biberle birlikte karigima ekleyin. Un
ve kabartma tozunu eleyerek yavas yavas ekleyip yogurun. Hamurdan parcalar koparip yuvarlayin. Yagl kagit
serili tepsiye dizin. lzerine yumurta sarisi strip 180 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Ik servis yapin.
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