&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DEREOTLU VE BAKLALI ACEM PILAVI

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Yasemin Pirinci

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
1 Su Bardag@i Kuru Bakla

1 Su Barda@i Dogranmig Dereotu

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadi§iniz piringleri tencereye alin, piringler saydamlasincaya kadar
kavurun.

Baklalari ekleyin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?Ju 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Kisik ateste 10 dakika pisirin.

Neredeyse hazir olan pilava dereotu ekleyip tahta bir kagikla karigtirin.

15 dakika daha en kisik ateste pisirin. 10 dakika dinlendirin. Sicak servis edin.
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