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DEREOTLU UN CORBASI

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad
3 ¢corba kasigi yogurt
5 su bardagi su

Yarim demet dereotu

1 cay kasigi tuz

Derin bir kabin i¢inde unu, yogurdu ve suyu iyice ¢irpin. Bu karisimi tencereye aktarin ve ocak Uizerinde
karistirarak koyulasincaya kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca igine tereyagini atip pisirmeye devam edin.
Gorbayi ocaktan alip igine kiyilmis dereotunu ve tuz koyup sicak olarak servis yapin. Gorbanin tuzunu énceden
koymayin. GUnki yogurt oldugu igin kesilme yapar. Besin degerini ve lezzetini artirmak i¢in 1 yumurta sarisi da
konulabilir.
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