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DEREOTLU TUZLU KEK

Sema Yelkenci

2 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Yogurt

1 Su Bardag Siviyag

3 Su Bardagi Un

2 Cay Kagigi Tuz

2 Paket Kabartma Tozu
1 Kase Peynir

1 Demet Dereotu

Firini 180 dereceye ayarlayalim. Yumurta, yodurt, tuz ve siviyagi 2-3 dakika kadar mikserle ¢irpalim. Un ve
kabartma tozunu ilave edip ¢irpmaya devam edelim. Ufaladigimiz beyaz peyniri ve incecik kiydigimiz dereotunu
da ekledikten sonra karisimi kagikla alt Gst edelim, yaglanmig tepsiye dokelim. 25-30 dakika pisirdikten sonra
sogumasini bekleyip dilimleyerek servis yapalim.
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