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DEREOTLU TOP KOFTE

1 paket Banvit Kirmizi Kiyma

1 adet orta boy sogan (ince kiyilmig)

1 adet yumurtanin sarisi

5 sap dereotu (ince kiyllmig)

1 corba kasigi zeytinyagi

6 corba kasigi yogurt

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda)

Kiyma, sodan, yumurtanin sarisi, dereotunun yarisi, tuz ve karabiberi kdfte hamuru oluncaya kadar iyice
yogurun. Kéfte hamurunu 12 esit pargaya ayirin. Avug iclerinizi hafifce islattiktan sonra top seklinde
yuvarlayarak sekil verin.

Zeytinyagini hafifce isitip, kéfteleri katin. Orta ateste ve tavayi hafifce sallayarak, kdftelerin her tarafi altin sarisi
renk alincaya kadar, yaklagik 10-12 dakika pisirin.

Kalan dereotu ve yodurdu iyice ¢irpin ve koftelerin Gzerine gezdirin.

Arzu ederseniz patates piresi veya makarna ile birlikte servis yapabilirsiniz.
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