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DEREOTLU TEPSI COREGI

1 Paket Sana Hamurisi
1 Bardak st

1 Tath Kagi§i tuz

1 Tath Kagigi seker

1 Tath Kasigi ¢érekotu

2 Adet yumurta

1 Tath Kagigi yas maya
10 Kahve Fincani un

8 Dal Dereotu

250 gr beyaz peynir

Ik siite bira mayasi ve seker konup eritilir. Sana Yagi, yumurta, tuz ve elenmig un konup yumusak bir hamur
yapilir. Uzeri 6rtil olarak ilik bir yerde mayalandirilir. 25- 30 cm. gapinda bir tepsi yaglanir. Hamurun yarisi el ile
tepsiye yayilir. Uzerine kiyilmig dereotu karistirlmig peynir rendesi serpilir. Kalan hamur Uzerine yerlestirilip el ile
bastirilir. Yumurta sarisi strdltr. Gorek otu serpilip orta hararetli firinda pisirilir. Dilimlenerek tabagda alinir.
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