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DEREOTLU SEHRIYE CORBASI

Elif Korkmazel

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

5 su bardagi soguk su

1 demet dereotu

3-4 corba kasig tel sehriye, tuz
Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 dis kiyilmig sarimsak

1 corba kasigi sirke

Tereyagini eritip unu rengi dénene kadar kavurun. Suyu ekleyip kaynamaya baglayinca sehriyeyi ve tuzunu
ekleyin. 15 dakika pisirip ocaktan alin. Uzeri igin, zeytinyagini kizdinp sarimsaklar 1-2 dakika sote edin. Sirke
ve tuzu ekleyip sdyle bir karistirdiktan sonra ocaktan alin. Corbay servis tabaklarina alip Gzerine sosu ilave
edin. Kiyilmig dereotu servis yapin.
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