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DEREOTLU SARIMSAKLI POGACA

1 su bardag ik sit

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1/2 gay bardagi siviyag

2 corba kasigi tereyagi

1 paket yas maya

aldigi kadar un

50 gr tereyadi ( arasiigin )

2 dig dévilmis sarimsak

1/2 demet ince kiyilmig dereotu
yeterince beyaz peynir

1/2 demet ince kiyiimig maydanoz
1 cay kasigi pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi

IIk 6nce hamur malzemelerini yodurup. Yumusak ele yapismayacak bir hamur elde ediyoruz. Agzini kapatip
mayalanmasini bekliyoruz. Mayalanan hamuru iki esit par¢aya bélip merdane ile aglyoruz. Agtigimiz
hamurumuzun Uzerine tereyagi, sarimsak ve dereotu karigimini stirliyoruz. Sonra peynir ve maydanozlu i¢
harcimizi yayiyoruz. Hamurumuzu rulo seklinde sariyoruz. Rulo geklinde sardigimiz hamurumuzu tiggen
seklinde kesiyoruz. Uggenleri tepsiye dizip Uzerine 1 ¢ay kasigi pudra sekeri ile karigtirdigimiz yumurta sarilarini
sUrlip susam serpiyoruz ve tepsi mayasi igin 15 dakika bekletiyoruz. Tepsi mayasi gelen podacalari énceden
isittigimiz firma surtip nar gibi kizartiyoruz ve firindan ¢ikinca sicak sicak servis yapiyoruz.
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