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DEREOTLU SALATALIK CORBASI

1 adet arpacik sogani
1 dis sarimsak

150 gr. salatalik

1/2 demet dereotu
20 gr. tereyag!
25gr.un

30 ml. sit

200 ml. sebze suyu
Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsag! soyup ince kiyin. Salataliklar soyun ve kip pargalara dograyin. Dere-otunu yikayin ve ince
kiyin.

Tereyagini tencerede eritin, sogan ve sarmisagi kavurun.

Unu ekleyin ve karistirarak unu kavurduktan sonra salataligi ekleyin. 1-2 dakika ¢evirdikten sonra bir kismini
ayirin.

Tencereyi atesten alin. Karisim kaymak kivamina gelinceye

kadar st ekleyin. Yeniden atese koyun, sebze suyunu ekleyin.

Gorba kaynamaya baslayinca blender'den gegirip puriizsiz hale getirin. Ayirdiginiz sebzeleri ve dereotunu
ekleyin. Hafif ateste 5 dakika kaynamaya birakin. Tuz ve karabiber serpip servis edin.

Not: Pistikten sonra ¢orbaya bir miktar haglanmis piring de katabilirsiniz.
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