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DEREOTLU ROKA CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad
4 corba kasig yogurt
5 ¢orba kasiJi un

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

1 demet dereotu

1 demet roka

Tencereye tereyagdini, unu ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Suyu da Uzerine ekleyip surekli
karigtirarak kaynatin. Yogurdu da ¢irpip iligtirin ve gorbanin igine ekleyin. Dereotunu, rokay! ince ince kiyip 5
dakika daha pisirin, ocaktan alip bekletin. Isterseniz kizarmig ekmekleri kip kesip tereyaginda 2 dakika kavurup
servis yaparken gorbanin Gzerine paylastirin.
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